CETAC

CastraTicrea de dea uapss do Cale

N° Relatorio: 0989/23

RELATORIO DE ENSAIO DA AVALIAGAO GLOBAL Emissao:

CEP 30180.080 - alo Mericente (MG DO CAFE TORRADO 20/09/2023
E-mail: latorstonoffandicale-mg. com.br
Tedeform: (1) 3228-2T5T
w._l; AT 431 481500011
S AL IDENTIFICAGAO DO CLIENTE
Empresa; Agropecuaria Fazenda do Bento Ind. e Com. Lida
Enderego: R. José Luiz de Castro - 45 - Boa Vista - S&o0 Domingos do Prata - MG - CEP: 35,995-000
E-mail: cafefazenda@hotmail.com
CNPJ: 38.749.487/0001-82
Telefone: (31) 3856-1537
Nome do responsavel: Stela "
IDENTIFICAGAO DA AMOSTRA:
Grupo: Torrado e moido
Marca comercial: Da fazenda - Gourmet
Industralizador: Agropecuaria Fazenda do Bento Ind. @ Com, Ltda
CNPJ: 38.749.487/0001-82 :
Lote: 402 | Fabr |19 JUL 23 | Val.[18 JAN 25
Tipo de Embalagem: Vacuo
Peso liquido: 500 | Data Receb. Amostra: |06/09/2023

METODOLOGIA

Para o diagndstico sensorial, a8 amostra fol preparada por percolagdo com o uso de filtro de papel n® 102 ou 103, utilizando-se a proporgio
de 50g de po de café para 0,5L de dgua mineral a 92°C (Howel, 1998). Para a conclusfio quanto a qualidade do produto, baseou-se no
sistema de classificagdo da Norma Técnica para Fixagio de ldentidade e Qualidade de Café em Grdo e Café Torrado & Maldo (Norma de
Qualidade Recomendavel e Boas Praticas de Fabricagio de Cafés Torrados em Grios e Torados & Moido PQC- Programa de Qualidade do
Café - ABIC).

AVALIAGAO SEGMENTADA DA QUALIDADE GLOBAL

ATRIBUTOS EQUIVALENCIA l
Fragancia do po 6.0
Aroma da bebida 8,0
Acidez 55
Amargor 5,5 |
Adstringéncia 50 |
Corpo 8,0 !
Sabor 6,3
Sabor Residual 62
i RESULTADOS
i Suave
ANALISE SENSORIAL Intenso x
Predominancia Arabica
Bebida Dura Suave
Avaliagéo Global 7.3 Tontior: Intenso %
Categoria Gourmet
c Leve
e Encorpado
OBSERVACOES

ISRAEL COSTA

REG. MAPA 858

iQCafé-MG

. Srwicato da indusinia de Cafe do Exlaco de Minas Gereis
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