Analise de laudo de café licitante Jose Mauricio Gomes Lelis - Eireli - ME pelo PROCON/MG

Conforme solicitado, segue analise do laudo apresentado pelo quarto colocado:

Parémetro Item edital/TR Valor Valor Conclusao Observagao
referéncia descrito no
laudo
Padréao minimo Anexo VII (TR), -
de qualidade descri¢do do item 4 6,0 6,7 Atende
total (lote 1)
Anexo VII (TR),
Espécie descrigdo do item 4 100 % arabica Arabica Atende
(lote 1)
A terminologia utilizada
no laudo apresentado é
diferente da
baixa Equilibrada | Inconclusivo | terminologia utilizada no
Acidez Anexo VII (TR), edital. Sugere-se
descricao do item 4 solicitar informacgées
(lote 1) adicionais para o
fornecedor para
esclarecer essa
diferenca de
nomenclatura.
Anexo VII (TR),
Perfil sabor descrigao do item 4 mode ou dura Dura Atende
(lote 1)
A terminologia utilizada
no laudo apresentado é
Suave a diferente da
Anexo VII (TR), intenso - terminologia utilizada no
Aroma descrigao do item 4 caracteristico Bom Inconclusivo edital. Sugere-se
(lote 1) do produto solicitar informacgées
adicionais para o
fornecedor para
esclarecer essa
diferenca de
nomenclatura.
A terminologia utilizada
no laudo apresentado é
diferente da
terminologia utilizada no
Anexo VII (TR), Leve Moderado Inconclusivo edital. Sugere-se
Corpo descricdo do item 4 solicitar informag6es
(lote 1) adicionais para o
fornecedor para
esclarecer essa
diferenca de
nomenclatura.
Anexo VII (TR),
Moagem descricdo do item 4 Média Média Atende
(lote 1)
Anexo VII (TR),
Torra descricdo do item 4 Média Média Atende
(lote 1)
A terminologia utilizada
no laudo apresentado é
diferente da
terminologia utilizada no
Anexo VII (TR), Forte Bom Inconclusivo edital. Sugere-se
Sabor descri¢édo do item 4 solicitar informag6es
(lote 1) adicionais para o
fornecedor para
esclarecer essa
diferenca de
nomenclatura.
Impurezas Anexo VII (TR), - - 1. A Resolucéo
(cascas e paus) subitem 8.1 Né&o Conjunta
e sedimentos (Resolugéo Conjunta comprovado SEPLAG/SEAPA/SES
SEPLAG/SEAPA/SES n° 8.954, de 03 de

n° 28, de 21 de

outubro de 2013 foi




setembro de 2018,
85° art. 2° -
Regulamento Técnico
para o Café
(Resolucéo ANVISA
RDC n° 277 de 22 de
setembro de 2005))

revogada pela
Resolucdo Conjunta
SEPLAG/SEAPA/SES
n° 28, de 21 de
setembro de 2018. 2.
Para fins praticos
considera-se o limite de
impurezas de até 1,0 %,
nos termos da IN MAPA

n° 08/03;
Anexo VII (TR), A Resolugéo Conjunta
subitem 8.1 SEPLAG/SEAPA/SES
(Resolucéo Conjunta n° 8.954, de 03 de
SEPLAG/SEAPA/SES outubro de 2013 foi
n° 28, de 21 de Nao revogada pela
Umidade setembro de 2018, Max. 5,0 % comprovado Resolucao Conjunta
85° art. 2° - SEPLAG/SEAPA/SES
Regulamento Técnico n° 28, de 21 de
para o Café setembro de 2018.
(Resolucéo ANVISA
RDC n° 277 de 22 de
setembro de 2005))
Anexo VII (TR), A Resolugéo Conjunta
subitem 8.1 SEPLAG/SEAPA/SES
(Resolugéo Conjunta n° 8.954, de 03 de
SEPLAG/SEAPA/SES outubro de 2013 foi
n° 28, de 21 de Nao revogada pela
setembro de 2018, comprovado Resolucdo Conjunta
Ocratoxina A §5° art. 2° - Méx. 10 pg/kg SEPLAG/SEAPA/SES
Resolugdo ANVISA n° 28, de 21 de
RDC n° 007 de 18 de setembro de 2018.
fevereiro de 2011))
ANVISA RDC n° 007
de 18 de fevereiro de
2011))
Anexo VII (TR), A Resolugdo Conjunta
subitem 8.1 SEPLAG/SEAPA/SES
(Resolugdo Conjunta Max. 1,5 % n° 8.954, de 03 de
SEPLAG/SEAPA/SES (areia ou Nao outubro de 2013 foi
Areia n° 28, de 21 de cinzas comprovado revogada pela
setembro de 2018, insollveis em Resolucdo Conjunta
85° art. 2° - acido) SEPLAG/SEAPA/SES
Resolugdo ANVISA n° 28, de 21 de
RDC n° 014, de 28 de setembro de 2018.
Marco de 2014)
CONCLUSOES:

1. A partir dos dados acima verifica-se que ndo ha elementos para reprovar a amostra analisada a partir do Relatério
de Ensaio apresentado;
2. Por outro lado, o fornecedor ndo comprovou o atendimento quanto aos parametros "impurezas"”, "umidade",
"Ocratoxina A" e "areia";
3. Nao foi possivel avaliar o atendimento quanto aos parametros "acidez", "aroma", “corpo" e "sabor", conforme
detalhado no campo "observagdes" da tabela.

OBSERVACOES:

1. Outros parametros especificados no edital ndo podem ser avaliados através de analise laboratorial, como por
exemplo, atendimento as Boas Préaticas de Fabricacédo e rotulagem, além de exigéncias especificas que devem ser
observadas no ato do recebimento (validade, fabricagdo, acondicionamento, etc...).




